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Em busca do cacau e acal mais saudaveis

TECNOLOGIA
Parque de Ciéncia
e Tecnologia do
Guama busca apoiar
industria de alimento
cacau e o acai sao impor-
n tantes produtos do agro-
negocio no Para. Segundo
dados do Instituto Brasileiro
de Geografia e Estatistica
(IBGE), o Estado é o maior
produtor nacional de acaie o
segundo maior de cacau. Pa-
ra fortalecer ainda mais essa
posi¢cao no mercado, o Centro
de Valorizacao Agroalimen-
tar de Compostos Bioativos
da Amazonia (CVACBA) da
Universidade Federal do Para
(UFPA), instalado no Parque
de Ciéncia e Tecnologia Gua-
ma (PCT Guama), desenvolve
pesquisas de aperfeicoamen-
to e qualidade dos frutos com
foco nos beneficios e satde
dos consumidores.

O Centro trabalha junto
aos produtores dos munici-
pios de Tomé Acu, Medicilan-
dia e Placas. Como rotina é
verificada a fermentacao da
semente e a secagem,assim
€como 0s processos sao favo-
recidos para que se tenham
produtos derivados do cacau
que previnam doencas car-
diovasculares, ¢ o chamado
Chocolate Funcional, que
contribui para a manutencao
da saude, ao fornecer maior
quantidade de nutrientes e,
normalmente, menor quan-

tidade de calorias.

“Para garantir o melhor
resultado, nos otimizamos
0 processo de fermentacao, a
parte da secagem e de torre-

facdo. Também identificamos
0S MiCroorganismaos respon-
saveis pela fermentacao,
isolamos para assim poder-
mos reutiliza-los na propria
cadeia produtiva como, por
exemplo, no reaproveitamen-
to da casca do fruto”, explica
o pesquisador e diretor do
CVACBA, Jesus Souza.

O objetivo é transpor o co-
nhecimento para os produto-
res e, desta forma, aperfeico-
ar as cadeias produtivas. “Se
houver interesse, o produtor
pode trazer seu produto e
nos fazemos a analise. Outra
missao ¢ conhecer melhor o
cacau produzido na Amazo-
nia”, comenta o pesquisador.

O CVACBA é formado por
um grupo que possui mais
de 20 anos de experiéncia
em pesquisas de compostos
bioativos da Amazoénia. O
laboratorio oferece servicos
que possibilitam o controle
de qualidade em produtos
de origem vegetal nas areas
de ciéncia e tecnologia de ali-
mentos, farmacéutica, quimi-
ca, biotecnologica, cosmetolo-
gia, dentre outras.

O laboratorio funciona
com oito unidades que sao
preparadas para receber o
ISO 17025 (certificacao in-

ternacional de qualidade
em analises de laboratorio).
O grupo também ja possui
patentes registradas sobre
o melhoramento do apro-
veitamento da polpa do acai
retirando a gordura e os com-
postos bioativos do fruto, ao
oferecer um produto final
mais saudavel.

“Para o Centro ser desta-
que no Estado e no resto do
Pais foi preciso que os labo-
ratorios seguissem normas
internacionais rigorosas. E o
Parque foi pensado para aten-
der essas normas”, pontua o
pesquisador e gerente técnico
do CVACBA, Fabio Moura.

Para Antonio Abelém, di-
retor presidente da Funda-
cao de Ciéncia e Tecnologia
do Guama, o PCT Guama
transforma o conhecimento
em avancos para a ciéncia,
tecnologia e inovacao. “Se
nos queremos um modelo de
desenvolvimento para o Para,
que seja pautado no conheci-
mento. Esse caminho utiliza
ambientes de estimulo ao
empreendedorismo inovador,
ambientes que facam com
que o contetdo desenvolvido
nas universidades seja trans-
formado em beneficios para
a sociedade e seja aplicado
em forma de insumos e ser-
vicos”, destaca Abelém.

Euma dessas ferramentas
de sucesso é o Espaco Inova-
¢do, inaugurado em 2016.
Com seis laboratorios de di-
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ferentes areas tecnologicas
equipados com o que ha de
mais moderno, o Espaco
presta servicos e desenvol-
ve pesquisas para atender a
demanda dos empresarios,
para que eles se tornem mais
competitivos e aperfeicoem
seus produtos.

O PCT Guama conta com
mais cinco centros de pes-
quisas, com expertise em
diferentes areas do conheci-
mento que estdao preparados
para tornar estas empresas
mais competitivas: Labora-
torio de Alta Tensao, Centro
de Exceléncia em Eficiéncia
Energética da Amazonia (Cea-
mazon), Laboratorio de Enge-
nharia Biologica, Laboratorio
de Oleos Vegetais e Derivados
e 0 Laboratorio de Sensores e
Sistemas Embarcados.
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Acai e cacau estao entre
0s principais produtos
de exportacao do Estado
do Para: pesquisadores
querem melhorar
qualidade dos frutos
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