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CHOCOLATE

A revista cientifica inglesa “Food Chemistry”
publicou recentemente o artigo “Aminas bioativas

e compostos fendlicos em sementes de cacau

sdo afetados pela fermentagio” para divulgar a
transformagio da semente do cacau em chocolate

por meio do processo de fermentagio. A pesquisa é
resultado da disserta¢io de mestrado de Brenda Brito,
sob a orienta¢do da professora Alessandra Lopes, do
Programa de Pés-Graduagio em Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos da UFPA, numa parceira cientificae
cultural com a UFMG.
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