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Cacau na UFPA

M A transformacao da
semente do cacau em
chocolate, por meio do
processo de fermentacao,
¢ tema do artigo "Aminas
bioativas e compostos
fenolicos em sementes

de cacau sdo afetados
pela fermentacao” ou
“Bioactive amines and
phenolic compounds in
cocoa beans are affected by
fermentation”, publicado
recentemente na revista
internacional Food
Chemistry.

MW A pesquisa € resultado
da dissertacdo de mestrado
de Brenda Brito, sob a
orientacao da professora
Alessandra Lopes,

pelo Programa de Pos-
graduaciao em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos
da UFPA, em parceria com
a Universidade Federal de
Minas Gerais (UFMG).
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