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Estudante cria aplicativo
para informar sobre peixes

APPPESCADO

Dominik Giusti

Tambaqui, corvina, pacu,
pirarucu, pirarara, jacun-
d4, lambari sdo espécies de
peixes da regido amazonica
que agora podem ser aces-
sados na palma da mdo,
mas nio nas feiras e merca-
dos somente. Isso porque o
aplicativo AppPescado traz
informacgdes sobre esses e
outros tipos de peixes e in-
forma até mesmo como ti-
rar o filé e prepari-lo. Dis-
ponivel apenas para apare-
lhos com sistema Andoid,
para acessd-lo é preciso fa-
zer o download e um ca-
dastro com nome e e-mail.

Ha também informagdes
sobre ostras e lagostas, in-
clusive andlise sensorial,
com fotos de peixes, desta-
cando detalhes que sejam
possiveis identificd-los; es-
trutura muscular de cada
pescado; dados sobre con-
servacdo, estocagem, adi-
¢do de agentes quimicos e
até uso de radiagdo.

Especialmente desenvol-
vido para alunos e técni-
cos da drea de pesca, vi-
deos dentro de empresas
do ramo mostram o bene-
ficiamento do produto, que
foi desenvolvido a partir
do TCC do aluno Harrison
Luz, no curso de Engenha-
ria de Pesca, em Braganca,

nordeste do Para, sob ori-
entagio do professor Car-
los Cordeiro, coordenador
do curso no campus da Uni-
versidade Federal do Pard
(UFPA) na cidade, e levou
cerca de dois anos e meio
para ter o formato atual.
O professor Fabricio Fari-
as, do curso de sistemas de
informacio, no campus da
UFPA de Cametd, foi o res-
ponsivel pelo desenvolvi-
mento técnico do app.

A ideia inicial era buscar
uma forma simples de reu-
nir informacdes académi-
cas para os alunos consulta-
rem, uma espécie de bibli-
oteca no celular - jd que o
formato dos apps é bem po-
pular e de facil acesso nos

celulares. “A gente sabe que
hoje em dia, os alunos nio
querem mais estar sempre
na biblioteca, isso é um de-
safio. Como professor, eu
acho uma vantagem”, diz.

Carlos explica que com
o AppPescado ele conse-
guiu reunir elementos que
convergem para a principal
disciplina que ele ministra,
“Qualidade e tecnologia do
pescado”, o que ainda exi-
ge superar bastantes desa-
fios no Estado e na regiio
pesqueira. Por isso, ha tam-
bém exercicios interativos
e referéncias bibliograficas
para orientar os estudantes.
“Estamos com nota 4,9, estd
sendo bem aceito”, afirma.



