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A programagio dard acs
participantes a oportunidade
O aprender 3 prepasar,
degustar e conhwecer as
curloshiades sotve algumas
(Geliclas da cubindria francesa
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m jantar gour-
met franco-paraen-
se com o chef Paulo
Anijar & o chef fran-
¢és Eric Maquigny, radicado
na Guiana Francesa, abre a
programagio da 5* Féte de
la Gastronomie hoje, is 19h,
no restaurante Santa Chico-
rie. O evento promavido pela
Alianga Francesa busca ce-
lebrar a culindria francesa ¢
tornd-la acessivel e se esten-
de até o dia 22, culminando
com grande festa
“Promover & cultura ali-
mentar da Franga e dos pai-
ses que falam francés, com
0 comprumisso de promo-

ver o conhecimento histdri-
co, sabores e encontrar pro-
fissionais que trabalhem nes-
sa drea com o jeito francés
sio objetivos da Féte de la
Gastronomie”, diz a diretora
da Alianca Francesa Belém,
Maiwenn Le Nedellec.

A programagio conta com
uma oficina de degustacio e
harmonizagdo de vinhos com
as comidinhas francesas, pre-
vista para quinta-feira. Ja na
sexta tem o atelié de cozinha
e cultura gastrondmica fran-
cesa, com vages parn doze
pessons, onde os participan-
tes vilo aprender todo o pro-
cesso de dois pratos da culi-
niria francesa, o *tarte- flami-
che aux poireaux” e o “na-
varin d'agnean”, além de fi-
car por dentro de curiosida-
des e da historia da culindria
daquele pais.

“E muity importante esse
didlogo, de como comer bem
e respeitar 0 meio ambien-
te, Comer & uma arte e cul-
tura, mas que precisa acom-
panhar uma consciéncia de
onde vem esse produto e de
que maneira ele foi feito. O
chef Eric Maquigny transmi-
te muito essa preocupacio
comaorigem”, destaca

DEGUSTACAO

No sabado, 22, dltimo dia
do evento, acontece na sede
da Aliangs Francesa um cir-
cuito onde o publico vai po-
der degustor pratos tipicos
de dez regides francesas di-
ferentes, feitos por alunos e
professores com a supervi-
siio, na elaborago das recei-
tas, pelo chef Maquigny.

Além disso, também haveri
uma feirn gourmet com pro-

dutos franceses e locais, com
a participagiio do Tord Gas-
tronomia, Délices de France,
Estudantes Estrangeiros da
UFPA, Filha do Combu e Pio
com Arte, Vai rolar ainda con-
curso de melbor foto/comen-
tirio (sobre gastronomia), jo-
gos da biblioteca da AF e
quizz, valendo prémios,

CHEF CONVIDADO

Formado em cozinha fran-
cesa pela Escola de Stras-
bourg (Franga) e com expe-
riéncia em restaurantes es-
trelados na Europs, o chef
Eric Maguigny comegou sua
carreira aos 14 anos. Hd
15 anos morando na Gui-
ana Francesa, ele tornou-
se recentemente presidente
da Associagio de Cozinhei-
ros ¢ Confeiteiros da Guiana
Francesa.
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Quando: Haje, 3519
Onde: Santa Chicoria{Av.
Sen.Lemos, 565~ Umartzal)
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Informagdes:
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LopeseEricMaquigny
Quando: 20/09,as19n30
Onde: e Bistrot (Rualr.
Malcher, 15~ Cidade Velha)
Quanto: 3§ 165/R8165
Aluno AF (Inscriches nole
Bistrot)
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(91) 98412660



