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PREMIACAO

Projeto de estudantes da
UFPA reduz desperdicio

Um projeto de alunos
da Universidade Federal do
Para (UFPA) que ajuda a re-
duzir o desperdicio de ali-
mentos nas feiras de Belém
e transforma esse desafio
em negocio social foi um
dos vencedores da quarta
edicdo do Prémio Alimen-
tacdo em Foco 2019. O re-
sultado foi anunciado na
ultima segunda-feira (22).

O prémio, oferecido pela
Enactus Brasil, em parce-
ria com a Fundacao Cargill,
reconheceu o trabalho do
grupo Projeto Q, da Univer-
sidade Federal de Vicosa,
campus Rio Paranaiba (UF-
V-MG), primeiro colocado, e
do time Fiero, da UFPA. As
equipes se destacaram por
se adequarem “com exce-
léncia” a critérios social, fi-
nanceiro e ambiental. Os ti-
mes foram premiados com
apoio financeiro de RS 7 mil
e RS 5 mil, respectivamente.

O Prémio Alimentacao
em Foco é voltado a inicia-
tivas focadas na agricultu-
ra familiar, no combate ao
desperdicio de alimentos,
a educacao alimentar e ao
empreendedorismo na ca-
deia da alimentacdo. A ins-
tituicao Enactus Brasil sele-
ciona todos os anos equipes

trabalho. Estamos muito
orgulhosos e temos certeza
que a nossa comunidade
esta tao orgulhosa quanto
a gente com esse resulta-
do”, comemorou uma das
representantes da UFPA na
premiacao, Bruna Aratijo de
Aguiar, estudante de Enge-
nharia de Alimentos e inte-
grante da Equipe Fiero.

Proposto por alunos da
UFPA, o Fiero € um negocio
social que quer reduzir o
desperdicio de alimentos nas
feiras de Belém, por meio do
desenvolvimento e venda de
produtos feitos a partir de
hortalicas, frutas e legumes
atualmente descartados por
critérios estéticos, porém
ainda ideais para consumo.

A ideia é favorecer a
oportunidade de fonte de
renda alternativa para a
comunidade produtora em
conjunto com a reducao do
desperdicio de alimentos,
com produtos dentro dos
padroes de seguranca do
pais (com 92% de aprovacao
dos consumidores).

O Projeto ), da UFV do
Rio Paranaiba (MG), busca
o reconhecimento socioe-
condmico dos produtores
de Queijo Minas Artesanal
da microrregiao de Patos de

de estudantes com projetos
inovadores voltados a te-
matica. Os times recebem
aconselhamento e apoio
financeiro para desenvol-
verem seus projetos.

“Esse apoio ¢ de suma
importancia, porque preci-
samos estruturar a nossa
cozinha industrial. Com
certeza, esse auxilio vai
proporcionar a realizacao
dessa nossa meta. Estamos
muito felizes. Foi um ano
de muita luta, de muito

Minas, por meio da adequa-
¢do ao selo IMA. Com trei-
namentos em gestao, segu-
ranca alimentar e vendas, a
iniciativa permite uma am-
pliacdo do mercado consu-
midor e maior valor agrega-
do ao produto final. Atual-
mente, a equipe ja criou seis
novos produtos, reduzindo
15,8% das vendas por atra-
vessadores e aumentando
em46,3% o preco de venda,
além de terem produzido o
primeiro festival de queijo.

Estudantes da UFPA comemorama
premiacao, que vai permitir o
aprofundamento da iniciativa



